Фритюрница для арахиса (Peanut Fryer)
Эта машина для жарки арахиса идеально подходит для отелей, баров и ресторанов. Материалы этой машины имеют высокое качество, они сделаны из нержавеющей стали и имеют прочную структуру. На машине установлен цифровой дисплей с датчиком температуры, также есть возможность удобно и практично настроить автоматическую фильтрацию масла.
Машина для жарки арахиса позволяет индивидуально контролировать температуру, и она может отделить плохое масло и вывести его. Данная фритюрница для арахиса обеспечивает защиту от просачивания. Мы можем предложить различные виды фритюрницы, которые используют в качестве топлива уголь, газ или электричество.
	Наименование
	[image: peanut fryer]

	Фритюрница для арахиса (Peanut Fryer)
	

	Производительность (кг/ч)
	150-300
	

	Напряжение (В)
	380
	

	Мощность (кВт)
	24
	

	Размеры (мм), ДхШхВ (по весу)
	1000 * 1000 * 1300
	

	Машина для жарки арахиса (Peanut Frying Machine)
	[image: peanut dehuller]

	Производительность (кг/ч)
	500
	

	Напряжение (В)
	380
	

	Мощность, (кВт)
	46
	


 
Техническая информация
Эта серия машин для жарки является многофункциональным оборудованием бездымного типа, оно имеет такие преимущества:
Многозадачность: в данной технике используется контрольный ограничитель и раздельное управление температурой, что позволяет животному маслу из жареного мяса из-за его тяжести опускаться вниз, в то время как растительное масло оказывается наверху. Таким образом, чистое масло находится посередине и вверху фритюрницы, что позволяет жарить разнообразную продукцию и получать на выходе продукты без посторонних вкусовых примесей.
Улучшение качества: данная техника позволяет контролировать уровень содержания масла в продуктах, что позволяет придавать им не только хороший вкус, привкус, внешний вид, но и улучшать качество продукции и продлевать срок их годности.
Экономия масла: в этой технике нагревается только средняя часть печи, что позволяет одновременно управлять нижней и верхней частью, помогает уменьшить окисление масла, сдерживать кислотность масла, чтобы продлить срок годности жареного масла. В нашем тесте масла, его пероксидное число и другие тестируемые показатели не преысили официальных стандартов и в результате получилась экономия масла примерно на 50%.
Экономия энергии: Идиографические технологии и научные разработки помогают конечному пользователю экономить электроэнергию, газ, уголь.
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